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Torty z ukrytym stelazem, w ktdrym pietra o podwadjnej wysokosci stojg bezposrednio
jedno na drugim. Wykonczone eleganckg masg cukrowq, lub puszystq smietanq.

liczba porcji

stelaz

$rednice (cm)
dostepna liczba pieter
smaki

wykonczenie

kolory

TORTY ANGIELSKI STYL

RODZAJE WYKONCZENIA

v B

fale paski chmurg-

32-132 Pl
okrqgty o
15, 20 lub 23, 29, 40 3
od2do4

érednica 23 cm i mnigjsze: GRUPA A,Bi C* dekoracje tortu wykonato Studio Florystyczne Sa-Park

$rednica 29 cm: GRUPA A i B*

$rednica 40 cm: GRUPA A* i
$mietana dekoracyjna i owoce sezonowe lub dekoracja z zywych kwiatéw - -
po stronie Klienta >

tort biCI’fg * dostepne grupy smakowe - str. 31
* dostepne grupy smakowe - str. 31

liczba porcji

stelaz

wielkosc (cm)
dostepna liczba pieter
smaki

wykonczenie
kolory

32-132

okrqgty

15, 20 lub 23, 29, 40

od 2do 4

$rednica 23 cm i mniejsze: GRUPA A, B i C*
$rednica 29 cm: GRUPA A i B*

$rednica 40 cm: GRUPA A*

$mietana dekoracyjna

tort biaty, dekoracje - wzér ze zdjecia
oraz paleta ze str. 34 5



liczba porcji ~ 32-132 s i ;7 5 liczba porcji  32-132
steloz  okrqgty : R L) R 3 steloz  okrqgty
wielkos¢ (cm) 15, 20 lub 23, 29, 40 . ; T CA srednica (cm) 15, 20 lub 23, 29, 40
dostepna liczba pieter  od 2 do 4 ' =7 —y > / ' ! dostepna liczba pieter od 2 do 4
smaki $rednica 23 cm i mniejsze: GRUPA A, B i C* - L =\ VA 7t oy smaki ~ $rednica 15 cm: GRUPA A, B i C*
$rednica 29 cm: GRUPA A i B* B A N $rednica 20 cm i wigksze: GRUPA A*
$rednica 40 cm: GRUPA A* L N A\ wykonczenie  $mietana dekoracyjna
wukonczenie  $mietana dekoracyjna oraz masa cukrowa

kolory  tort biaty, dekoracje - wzdr ze zdjecia oraz paleta ze str. 34 kolory wzdr ze zdjecia oraz paleta str. 34
* dostepne grupy smakowe - str. 31 * dostepne grupy smakowe - str. 31
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liczba porcji

stelaz

$rednica (cm)
dostepna liczba pieter
smaki

wykonczenie
kolory
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32-132
okrqgty
15, 20 lub 23, 29, 40
od 2do 4
$rednica 15 cm: GRUPA A'i B*
$rednica 20 cm i wieksze: GRUPA A*
masa cukrowa
wzdr ze zdjecia oraz paleta str. 34
* dostepne grupy smakowe - str. 31

* dostepne grupy smakowe - str. 31

Metaliczny Potysk

liczba porcji
stelaz
$rednica (cm)
dostepna liczba pieter
smaki

wykonczenie
kolory

32-132
okrqgty

15, 20 lub 23, 29, 40

od2do4

$rednica 15 cm: GRUPY A i B*
$rednica 20 cm i wieksze: GRUPA A*
masa cukrowa

tort biaty, kwiaty oraz wstqzki

- wzér ze zdjecia oraz paleta str. .34
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Przeznaczenie Rdézane tarasy

{ L -

liczba porcji - 32 - 162

stelaz  okrggty lub kwadratowy

wielkos¢ (cm) 15, 20 lub 23, 29, 40

dostepna liczba pieter  od 2 do 4
smaki - wielko$¢ 15 cm: GRUPA A i B*
wielkos¢ 20 cm i wieksze: GRUPA A*

wuykoriczenie  masa cukrowa lub $mietana dekoracyjna

kolory dekoracja - wzdr ze zdjecia

* dostepne grupy smakowe - str. 31 oraz paleta str. 34

liczba porcji ~ 32-132

stelaz  okrqgty

srednica (cm) 15, 20 lub 23, 29, 40

dostepna liczba pieter  od 2 do 4
smaki  $rednica 15 cm: GRUPA A i B*
$rednica 20 cm i wieksze: GRUPA A*

wykonczenie  mMasa cukrowa

kolory  wzdr ze zdjecia

* dostepne grupy smaokowe - str. 31

10 1l



Awangarda

liczba porcji

stelaz

wielkosc¢ (cm)
dostepna liczba pieter
smaki

wykonczenie
kolory

12

42 - 162

kwadratowy

15, 20 lub 23, 29, 40

od2do4

wielkosc¢ 15 cm: GRUPA A i B*
wielkos¢ 20 cm i wieksze: GRUPA A*
masa cukrowa

wzér ze zdjecia, topper ,Love”

w cenie tortu

liczba porcji

stelaz

$rednice (cm)
dostepna liczba pieter
smaki

wykonczenie

* dostepne grupy smaokowe - str. 31

TORTY NATURALNE PIEKNO

Rustykalne, tak zwane ,nagie torty”. Wykonczone delikatnym kremem, Swiezymi
ziotami, kwiatami lub owocami sezonowymi.

32-92

okrqgty ; . ¥ , : B
15, 20 lub 23, 29, 40 T Ul RO L Y Soa B

od2do3 3&&” - o - o i
krem woniliowg 7 wigniami dekoracje tortu wykonato Studio Florystyczne Sa-Park

lub porzeczkami

rézowa polewa, dekoracja z owocow sezonowych, gipséwki i zielonych listkow

lub dekoracja z zywych kwiatéw po stronie Klienta
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Nagi Tort Czekoladowy TORTY KLASYCZNA ELEGANCJA

Torty na klasycznym stelazu, dzieki ktéremu tort wydaje sie wyzszy a jego serwowanie
jest wyjgtkowo tatwe. Torty wykonczone sq $mietang dekoracyjnq lub masa cukrowa.

|

liczba porgji 32 - 92
steloz  okrqgty

srednice cm) 15, 20 lub 23, 29, 40

dostepna liczba pieter od 2 do 3
smaki  krem waniliowy z wisniami
lub porzeczkami

wukonczenie  czekoladowa polewa, dekoracja
z owocodw sezonowych, gipséwki
i zielonych listkéw
lub dekoracja z zywych kwiatéw
po stronie Klienta

liczba porcji  w zaleznos$ci od wybranego stelaza
stelaz  dostepne wzory str. 33
wielkos¢ (cm)  w zaleznosci od wybranego stelaza
dostepna liczba pieter ~ w zaleznosci od wybranego stelaza
smaki  wielko$¢ 29 cm i mniejsze: GRUPA A, B i C*
wukonczenie  $mietana dekoracyjna
oraz kwiatki wykonane z kremu
kolory  tort biaty, kwiatki - wzér ze zdjecia

oraz paleta str. 34 * dostepne grupy smakowe - str. 31
14 15




liczba porcji

stelaz

wielkosc (cm)
dostepna liczba pieter
smaki

wykonczenie

16

~kspresja

liczba porcji
stelaz
Srednice (cm)
dostepna liczba pieter
smaki

w zaleznosci od wybranego stelaza

dostepne wzory str. 33

w zaleznosci od wybranego stelaza

w zaleznosci od wybranego stelaza

wielko$¢ 29 cm i mniejsze: GRUPA A, B i C*

wielkos¢ 40 cm: GRUPA A'i B*

$mietana dekoracyjna i owoce sezonowe lub dekoracja
z zywych kwiatéw po stronie Klienta

wykonczenie
kolory

* dostepne grupy smakowe - str. 31 * dostepne grupy smakowe - str. 31

16 -105

okrqaty

15, 20 lub 23, 29, 40

od2do5

$rednica 15 cm: GRUPA A i B*
$rednica 20 cm i wieksze: GRUPA A*
masa cukrowa

wzér ze zdjecia

17



Koronkowy Styl

liczba porcji

stelaz

wielkosc (cm)
dostepna liczba pieter
smaki

wykonczenie
kolory

18

42-132

okrqgty lub kwadratowy

15, 20 lub 23, 29, 40

od3do5

wielkos$c¢ 15 cm: GRUPA A i B*
wielkos$¢ 20 cm i wieksze: GRUPA A*
masa cukrowa

wzor ze zdjecia oraz paleta str. 34

ity

* dostepne grupy smakowe - str. 31

liczba porcji

stelaz

$rednice (cm)
dostepna liczba pieter
smaki

wykonczenie

kolory

Wiszqgce Ogrody
’ TGN

r'

82 -122

wzor ze zdjecia

15, 20, 23, 29

3lub 4

GRUPA A*

masa cukrowa, kompozycja kwiatéw sezonowych
z dominujgcym kolorem z palety str. 34

tort biaty

* dostepne grupy smakowe - str. 31
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Wspdina Podréz
nr

®

/ o)
M
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-

liczba porcji

stelaz

Srednice (cm)
dostepna liczba pieter
smaki

wykonczenie
kolory

wzor ze zdjecia
20, 23, 29

3

$rednica 20 i 23 cmm: GRUPA A i B*
$rednica 29 cm: GRUPA A*

masa cukrowa

wzdr ze zdjecia oraz paleta str. 34,
figurka do wypozyczenia dostepna
w kolorze biatym

* dostepne grupy smakowe - str. 31

* dostepne grupy smakowe

- str. 31

Piekny Minimalizm

liczba porcji

stelaz

ksztatt

wielkosc (cm)
dostepna liczba pieter
smaki

wykonczenie

kolory

10 - 60

brak

okrqgty lub kwadratowy

20, 23, 29,40 ,1/2 blachy

1

GRUPA A i B*

masa cukrowa lub $mietana dekoracyjna
tort biaty, dekoracja - wzér ze zdjecia
oraz paleta str. 34

21



* dostepne grupy smakowe

22

- str. 31

30 beczkowe | ove

liczba porcji

stelaz

Srednica tortu (cm)
Srednice talerzy (cm)
liczba babeczek
dostepna liczba pieter
smaki tortu

smaki babeczek

wykonczenie tortu
wykonczenie babeczek
kolory

tort: 6 -12, babeczki do 120
okrqgty

15, 20, 23

20, 23, 29, 34, 35, 40, 46

6, 8,14,16, 16,19, 23
od2doé6

$rednica 15 cm: GRUPA A i B*
jasna z jabtkiem, czekoladowa
z wisniami lub budyniem
masa cukrowa

$mietana dekoracyjna

wzér ze zdjecia

oraz paleta koloréw str. 34

StODKI STOL

dekoracje stodkiego stotu wykonato Studio Florystyczne Sa-Park

Kazda Panna Mtoda marzy o tym, by zaskoczyc¢ swoich gosci. Stodki stdt to jedna z mozliwosciTa forma
serwowania stodyczy pojawia sie na weselach juz od kilku sezondw, a trend ten zyskuje na coraz wiekszej
popularnosci.

Ciasta, ciasteczka i desery podane w tej formie cieszg nie tylko podniebienia, ale i oko. Stodki bufet jest
tez doskonatq przestrzeniq do umieszczenia personalizowanych akcentéw, takich jak romantyczne zdjecia
Pary Mtodej czy ich inicjatow. Dekoracje uzyte do ozdoby stotu podkreslajq charakter wesela - mogg byc
nowoczesne, rustykalne albo klasyczne.

23



Parom, ktore zdecydujg sie na to nowoczesne rozwigzanie proponujemy wybor galanterii cukierniczej, za-
miast lub obok tradycyjnych ciast. Na paterach najpiekniej prezentujq sie stodycze na patyczkach, mate
desery i babeczki. Efektu dopetnig szklane misy lub stoje wypetnione lekkimi ciasteczkami - kokosankami,
bezami lub ciastkami maslanymi.

Biate Pchetki

Kokosowy spdd pokryty kremem czekoladowym z dodatkiem  Ciasteczka makaronikowe z delikatng piankg toffi z dodatkiem
alkoholu. Cato$¢ wykonczona biatg czekoladqg oraz ztotym alkoholu, zatopione w biatej czekoladzie.

lub srebrnym pytkiem.
Mini Torcik Mini Torcik

onut
Donuty (Czekoladowy

Jasny biszkopt przetozony $mietang
w towarzystwie owocow sezonowych
7 pastelowq polewq*

Pqczki z dziurkg ozdobione aromatycz- Ciemny biszkopt przetozony $mietang
nym kokosem lub kolorowym* lukrem. w towarzystwie owocow sezonowych
7 czekoladowq polewaq.

*kolor wedtug palety - str. 34
24

/amszowe Serca

Babeczki Malinowe

Para Mtoda

i 2 p 43

- P e
Krucha babeczka ozdobiona kwiatkiem®, Delikatny deser $mietanowy z dodat- Sernik firmowy przygotowany w dwoch
nadziewana kremem oraz maling pokry- kiem chrupiqcych prazynek, wykonczo- wersjach kolorystycznych, symbolizujg-

cych mtodq pare.

Muffiny

tq galaretkq. ny czekoladowym zamszem®

Cake Pops

/amszowe Krople
. - '. /]

Delikatny deser émietanowy z dodat- Kule rumowe wykonczone biatqg czekola- Puszyste babeczki - z kawatkami czeko-
kiem chrupiqcych prazynek, wykonczo- dq oraz chrupiqcg ztotg posypka. lady - z jabtkiem - czekoladowe
ny czekoladowym zamszem®. z wismiani - czekoladowe z budyniem.

*kolor wedtug palety - str. 34
25



Mini Mistral

Krem o smaku $mietankowym z baka-
liami i kawatkami soczystych brzoskwin,
ozdobiony kwiatkiem®,

Babeczki Owocowe
" T—— "

Kruche ciasteczko wypetnione kremem
czekoladowym lub $mietankowym
oraz swiezymi owocami.

26

Beza Réza Miniczki

Sernki krolewski przygotowany w wersji
mini, ozdobiony kwiatkiem®

Dwie lekkie bezy przetozone aroma-
tycznym kremem z nutkg alkoholu oraz
ukrytg maling.

(alaretki

Koronkowe Serca

Kruche maslane ciasteczko wykonczone
masq cukrowa*

Orzezwiajqca galaretka wisniowa oblana
czekoladg ozdobiona kwiatkiem®,

Dostepna w wersji ciemnej i jasne;.

*kolor wedtug palety - str. 34

IDEALNY MOMENT - KIEDY PODAC TORT?

Dogodnych momentéow na weselu jest kil-
ka. Duzo zalezy od scenariusza wesela iin-
nych zaplanowanych atrakcji.

Tradycyjnie tort podaje sie okoto podtnocy
lub po oczepinach. Stanowi on wtedy dodat-
kowq atrakcje - towarzyszq mu przygaszo-
ne $wiatta, zimne ognie czy race. Gosciom
daje chwile na zebranie sit zanim wrdcg na
parkiet, a fotografom - wspaniate tto do
zdje¢. Trzeba natomiast wzig¢ pod uwa-
ge, ze cze$¢ gosci - starszych osob i rodzin
z matymi dzie¢mi moze nie dotrwac do tak
pozZnej pory, i nie skosztowac tortu. Czese
gosci moze tez z niego zrezygnowac z uwa-
gi na dbatosc o linie czy po prostu brak ape-
tytu po dotychczasowych positkach.

Coraz czesciej Pary Mtode serwujq tort po uroczystym obie-
dzie. Wiekszos¢ gosci ma wtedy ochote na cos$ stodkiego.
Jest tez jeszcze na tyle wczednie, ze mogq w petni doce-
ni¢ nie tylko jego wyglad, ale i smak. Osoby dbajgce o linie
Z pewnosciq skosztujg go chetniej o tej porze, niz w nocy.

Oba rozwigzania majq swoje zalety, dlatego najlepiej zaufac

witasnej intuicji, biorgc pod uwage to, kim sg goscie weselni
i jakie sq ich zwyczaje.

27



KOMPONOWANIE St ODKIEGO POCZESTUNKU

Na przyjeciach najlepiej sprawdzajqg
sie znane i lubiane wypieki - sernik,
jabtecznik, ciasto ze $mietang i owo- |
cami. '

Komponujgc stodkie menu warto
wzig¢ pod uwage co najmniej 4 ro-
dzaje ciasta. Wybierajgc smaki do-
brze zwrdcic uwage rowniez Nna wy-
koriczenie ciasta i jego kolor. Obok
sernika pieknie prezentuje sie gala-
retka z czerwonymi owocami lub po-
rzeczkowq $mietanq. Efektu dopetni
ciasto o ciemnym wykonczeniu, na
przyktad posypane ciemngq czekola-
dq. Dzieki temu talerz ze stodkoscia-
mi bedzie kolorowy, a kazdy gosc
znajdzie na nim cos dla siebie.

CIASTA | DESERY - ILE ZAMOWIC ?

Najwazniejszq decyzjq przy zamowieniu ciasta na wesele jest jego ilos¢. Duzo zalezy od umitowania gosci
do stodyczy, ale z doswiadczenia wiemy, ze 2 do 2,5 porcji na osobe (poza tortem) w zupetnosci wystar-
cza (pomimo czestych watpliwosci Par Mtodych). Jezeli Para planuje poprawiny - radzimy zamaowienie 3
porcji Na osobe.

2 lub 3 porcje nie oznaczajq koniecznosci ograniczenia sie do 2 czy 3 smakow ciasta. Po przeliczeniu liczby
pordji, jakie potrzebujemy, mozemy je podzieli¢ pomiedzy kilka rodzajow ciasta. Zwykle rekomendujemy
wybor 4 do 6 rodzajow ciasta.

28

KALKULATOR

Przyktad:
70 gosci x 2,5 porcji = 175 porgcji
175 porcji : 4 rodzaje ciasta = ok 44 porcji z kazdego ciasta = 2 paski kazdego ciasta (pét blachy)

W przypadku wyboru galanterii cukierniczej, przyjmuje sie, ze jeden wyrdb odpowiada 0,5 porcji trady-
cyjnego ciasta. Warto wzig¢ pod uwage, ze produkty te prezentujq sie najlepiej, kiedy sq ustawione na
stole grupami, z czego kazda powinna liczyc¢ co najmniej 12 szt. (wieksze produkty, np. desery), do 24 szt.
(mniejsze produkty, np. pchetki).

Proces przeliczania liczby gosci na ilos¢ ciasta moze wydawac sie skomplikowany, ale zapewniamy,
ze nie ma sie czym martwic¢! Dokonujgc zamdwienia Pary Mtode mogq liczy¢ na profesjonalne wsparcie
ze strony naszych sprzedawcow, ktérzy pomagali przy planowaniu poczestunku na niejedno wesele.

Blucha 40x60cm = 4 ski = 96 pordi

-

pasek = 4 kostki
pasek = 24 porcje
.-. 1 kostka 1 pasek kostka = 6 pordji
porqa
-. porcja = 2 szt. galanterii

Ay

hY

|1 hJ
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JAK DUZY POWINIEN BYC TORT?

Wielkos¢ tortu zalezy od liczby gosci weselnych, ale nie tylko.

Przyjmuije sie, ze goscie zjedzqg po jednym kawatku tortu. Jezeli tort zostanie
podany tuz po obiedzie - mozna liczy¢, ze kazdy go skosztuje. Zaserwowany
tradycyjnie okoto pdtnocy, kiedy goscie sq juz w dobrych humorach, cieszy
sie zwykle mniejszg popularnoscia i nie wszyscy goscie decydujqg sie na kon-
sumpcje. W takim wypadku mozna zamowic¢ nieco mniejszy tort.

Planujgc poprawiny mozna pokusi¢ sie o zamowienie tortu wielkosci odpo-
wiadajqcej 1,5 porcji na osobe, z myslg o podaniu go na drugi dzien swieto-
wania.

Dla Par, ktorych przyjecie nie bedzie duze, a ktére marzg o kilkupietrowym
torcie mamy rozwiqzanie - najnizsze pietro tortu moze byc atrapaq.

SMAK| TORTOW

Tortu weselnego kosztuje wiekszo$e, jezeli nie wszyscy goscie. Z tego powodu warto zadbac o to, by kazdy
znalazt w nim co$ dla siebie. Kazde pietro weselnego tortu moze miec inny smak. Warto skorzystac z tej
mozliwosci i zamowic tort o zréznicowanych smakach.

Na przyjeciach weselnych najlepiej sprawdzajq sie klasyczne smaki - czekoladowy, orzechowy lub cy-
trynowy. W gorqce dni dobrym wyborem bedzie rowniez lekki tort krolewski. Na chtodniejsze miesigce
polecamy tort czekoladowy lub orzechowy.

Wuykonczenie tortu, zwtaszcza to z masy cukrowej, sprawia, ze jego wnetrze jest niewidoczne. Pod biatg
dekoracjg moze kryc sie nawet tort czekoladowy lub porzeczkowa delicja. Jedynym ograniczeniem w wy-
borze jest sktad tortu - te, ktdrych receptura oparta jest na puszystej Smietanie nie mogg byc¢ wykonczone
masg cukrowq. Nawet cienko rozwatkowana jest ciezsza od $mietany i tort wykonczony w ten sposob
osiada. Dlatego do tortow z wykonczeniem z masy cukrowej polecamy lekkie wypetnienia kremowe.
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SMAKI KREMOWE

TRUSKAWKOWY - jasny biszkopt przektadany lekkim kremem o smaku truskawkowym
CYTRYNOWY - odswiezajqcy krem cytrynowy na jasnym biszkopcie

CZEKOLADOWY - jasny biszkopt przektadany kremem czekoladowym i dzemem z czarnej po-
rzeczki, z niewielkq iloscig alkoholu, delikatnie wzmacniajgcg smak

ORZECHOWY - kruchy spdd, beza z orzechami i sezamem, przektadana jasnym biszkoptem
oraz kremem orzechowym z odrobing alkoholu

PRALINOWY - czekoladowy biszkopt przetozony kremem czekoladowym i warstwqg chrupigcych
prazynek, wzmocniony brandy

SMAKI KREMOWO-SMIETANOWE

ALPEJSKI - ciemny biszkopt z kremem firmowym oraz bezami z nutkq alkoholu

KROLEWSKI - ciemny biszkopt z warstwg $mietanowqg o smaku biatej czekolady

SMAKI SMIETANOWE

ALASKA - josny biszkopt przetozony warstwq kremu budyniowego, galartetkg z truskawkami
oraz lekkg smietang (smak dostepny tylko w sezonie letnim)

CZARNY LAS - ciemny biszkopt z warstwg $mietanki przetozong wisniami

PORZECZKOWA DELICJA - chrupigca czekoladowa warstwa ze $mietankowo-porzeczkowq gorg
PARYZANKA - jasny biszkopt przetozony lekkqg $mietankowq warstwq oraz brzoskwiniami
LODOWY - $mietanowa gora z ukrytg galaretkg z owocdw egzotycznych na jasnym biszkopcie

PALACOWY - czekoladowy biszkopt przetozony $mietang z konfiturg morelowq i chrupigcymi
prazynkami

MALINOWA AMBROZJA - czekoladowy biszkopt z musem z owocdw malin oraz puszystg $mietang
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KONSTRUKCJA | WIELKOSCI TORTOW

O stelaz okrggty D stelaz kwadratowy

Angielski Sty
Naturalne Piekno

Klasyczna Elegancja
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Styl Angielski oraz Naturalne Piekno to grupy tortéw, ktdrych konstrukcja oparta jest na ukrytym stelazu
szpilkowym. Pietra o podwadjnej wysokosci dodajg smuktosci catej konstrukcji oraz zapewniajg odpowied-
niq liczbe porcji, pomimo ograniczenia jej wysokosci do 4 pieter. Na zyczenie Klientdw przygotowujemy
konstrukcje juz od 2 pieter. Istnieje mozliwos$¢ uzyskania efektu np. 3-pietrowego tortu przy jednoczesnym
zachowaniu liczby porcji wtasciwej dla tortu 2-pietrowego, poprzez wykonanie atrapy najnizszego z pieter.

Klasyczna Elegancja to torty o standardowej wysokosci, na wysokich stelazach, ktére sg nie tylko funk-
cjonalne, ale stanowig ozdobe samg w sobie. Dzieki odstepom miedzy pietrami tort wydaje sie jeszcze
bardziej spektakularny, a jego serwowanie staje sie wyjgtkowo tatwe. Stelaze mogqg mie¢ wysokose od 2
do nawet 7 pieter.
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Kwiat Mitosci

liczba pieter: 7
liczba porgji: 68 -115
wielkosci do wyboru (cm): 15, 20, 23, 29

Stodka Kaskada

_i"_-—
.

liczba pieter: 5 do 6
liczba porgji: 48 - 117
wielkosci do wyboru (cm): 15, 20, 23. 29

Karoca

liczba pieter: 3
liczba porgji: 49
wielkosci do wyboru(cm). 20, 231 29

WZORY STELAZY

Drzewko Pomys$Inosci

liczba pieter: 5
liczba porgji: 48 - 95
wielkosci do wyboru (cm): 15, 20, 23, 29

Potega Mitosci

liczba pieter: 2 d0 5
liczba porcji 16 - 95
wielkosci do wyboru (cm): 15. 20, 23, 29, 40

Stelaz z Rozami

liczba pieter: 3
liczba porcj: 49
wielkosci do wyboru(cm): 20, 23 129

R&zany Sentyment

liczba pieter: 2do5
liczba porcji: 20-18
wielkosci do wyboru (cm): 15, 20, 23, 29, 40

Droga do Szczescia

liczba pieter: 4 do5
liczba porcji 46 - 114
wielkosci do wyboru (cm): 15, 20. 23, 29, 40

Stelaz Wiszqcy

liczba pieter: 3 do 4
liczba porgji: 82-122
wielkosci do wyborucm): 15, 20, 23, 29
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PALETA KOLOROW DEKORACJI

Biaty tososiowy

Czerwony Ecru

Pudrowy roz Niebieski

DEGUSTACJA

Mtodych, ktérzy przed wyborem tortu chcieliby posmakowac proponowanych przez nas smakdw, zapra-
szamy na degustacje. Pakiet degustacyjny zawiera 5 wybranych przez Pare porcji ciasta oraz dwa gorgce
napoje dla degustujgcych - kawe lub herbate. W przypadku ztozenia zamdwienia na tort tego samego
dnia, koszt degustagji jest odejmowany od wartosci zamaowienia.

Lista sklepow firmowych, w ktérych mozna umowic sie na degustacje znajduje sie na stronie www.ciasto.pl
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ZAMOWIENIA | TRANSPORT

Zamowienia na torty, ciasta i galanterie
weselnqg przyjmujemy wytgcznie w naszych
sklepach, po uiszczeniu zadatku.

Najistotniejszym elementem zamowienia
jest wybor wzoru tortu oraz liczby pieter -
to pozwala nam na zarezerwowanie odpo-
wiedniego stelaza. Im wczesniej dokona sie
rezerwacji, tym lepiej. Z naszego doswiad-
czenia wynika. ze rezerwacji stelaza powin-
no sie dokonac¢ z minimum 3-miesiecznym
wyprzedzeniem.

Smak tortu, jego dekoracje, ilos¢ i smaki
ciasta lub galanterii cukierniczej mozna do-
precyzowac¢ po potwierdzeniu liczby gosci
weselnych, maksymalnie na 2 tygodnie przed przyjeciem weselnym.

Zamowienia weselne dostarczamy bez dodatkowych optat na terenie miast, w ktérych znajdujqg sie sklepy
Cukierni. Poza granicami tych miast doliczamy koszt transportu 1,50 zt/km liczone w dwie strony (z i do
miasta).

Wraz zamowieniem pobieramy kaucje za stelaz od tortu. Aby uzyskac jej zwrot, nalezy zwrocic stelaz do
wtorku nastepujacego po przyjeciu, do sklepu w ktorym zostato dokonane zamowienie.

krok 1 krok 2 krok 3 krok 4

3 miesiace 10 dni dzien wesela

ok S wtorek po weselu
wczesniej wczesniej

zdaj stelaz
odbierz kaucje

Zamow Zamow dokonaj
stelaz tort i ciasto ptatnosci
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CUKIERNIA

ZAMOWIENIA TEL. 67 268 58 46

BIURO TEL. 67 268 58 45
E-MAIL: CUKIERNIA@CIASTO.PL
WWW.CIASTO.PL
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